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企画：㈱京都酒販

　　　　※ご注文締切日／3月19日（火）　お届け日／3月下旬　　　　【価格は税込み】

 京風 桜ごはん   生湯葉桜ご飯

 ドレたれ   キムチ職人
お名前 ＴＥＬ

ご住所

特選グルメ
2024年3月

1,000円

桜花と筍、蕗のとうが入った見た目に美しく

あっさり上品な味わいの桜ごはんの素です。
（賞味期限 180日）

お花見やお祝いの食卓にもおすすめ！

桜ごはん京風
京都

調味料ソムリエ MICHIKO プロデュース！

日本野菜ソムリエ協会が初めて開発協力して生まれた商品

糖度９度以上のスーパーフルーツトマト、花ゆ

ずや赤酢（米酢）、白醤油、純正胡麻油白口

などを贅沢に使用。「ドレッシング」にも「たれ」

にも、使い方無限大！の「ドレたれ」です。
（賞味期限 8ヶ月）

「ドレたれ」キノエネ醤油

●スーパーフルーツトマトならでは

のコクとまったりとした甘さ

●酸味をおさえた爽やかな味

●オイルは全体の３％と控えめ

780円
（ 200ml ）

塩漬け不要！簡単！切って混ぜるだけ！

（ ２合用 炊込みご飯の素 ）

生湯葉桜ご飯
比叡生湯葉の大豆の甘みとコクに、だしの味が染

み渡り、筍のシャキシャキとした食感と八重桜の

ほのかな風味もお楽しみいただけます。
（賞味期限 180日）

生湯葉の甘みと、ほのかな桜の風味

650円
（１合用 混ぜご飯の素 ）

「キムチ職人」竹原商店
〈粉末キムチの素〉

昆布や魚介の旨みを活かした濃厚仕上げ。唐辛子は

色鮮やかな細目の唐辛子と甘みと香りが特徴の粗挽

き唐辛子を使用し、素材本来の旨みや香り、深みの

ある辛さが活きています。 （賞味期限 １年）

540円
（ 28ｇ×3個 ）

●野菜100ｇに本品７ｇを混ぜるだけ。

一晩寝かせて出来上がり！

●チャーハン、唐揚げ、キムチ鍋な

どアレンジ料理も美味しい！

春季
限定

春季
限定


